
POLOGNE localisation géographique 

  
produits labellisés du pays marqueurs gastronomiques 

 

 

A.O.P. 
source : 

http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html?recordStart=0&recordEnd=10&sort.milestone=desc

&recordPerPage=100&filter.dossierNumber=&filter.comboName=&filterMin.milestone__mask=&filterMin.m

ilestone=&filterMax.milestone__mask=&filterMax.milestone=&filter.country=PL&filter.category=&filter.type

=PDO&filter.status=REGISTERED 

haricots secs 

carpe «karp zatorski » 

miel 

cerise 

3 fromages 

 

I.G.P. 
source : 

http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html?recordStart=0&recordEnd=10&sort.milestone=desc

&recordPerPage=100&filter.dossierNumber=&filter.comboName=&filterMin.milestone__mask=&filterMin.m

ilestone=&filterMax.milestone__mask=&filterMax.milestone=&filter.country=PL&filter.category=&filter.type

=PGI&filter.status=REGISTERED 

viande de mouton 

fromage, 2 pommes, 2 pâtisseries 

2 miels, 2 pains, prune, 1 saucisse, 1 sorte 

d’hydromel 

1 haricot sec, 1 pruneau, 1 fraise 

1 galette, 1 fromage 

 pomme de terre 

 oignon 

 chou rave 

 chou (sous toutes ses formes) 

 pomme 

 poissons d’eau douce (omble chevalier, 

grande maraine, brochet, gardon, tanche, 

carpe, sandre perche, brème…) 

 viande de porc 

 viande de bœuf 

restaurants célèbres 

 

 

 

 

 

 

 

produits caractéristiques menu 

 viande froide 

 charcuterie 

 klouski (sorte de knèpfles - gnocchi)  

 petits pâtés 

 grosses ravioles 

 pirojki (petits pâtés en croûte)  

 cyrniki (croquettes au fromage blanc) 

 cromesquis (salpicon de légumes liée avec 

une sauce réduite) 

 kolduny (sortes de ravioli au bœuf cru 

haché, à la moelle et à l’origan) 

 paszteciki (petits pâtés à la viande) 

 nombreux potages 

 viandes braisées ou en ragoût 

 

 

kabanosy (longues saucisses minces, fumées au 

bois de genévrier) 

 

harengs marinés ou à la crème, 

ou 

carpe en gelée à la sauce aigre-douce, 

ou 

maquereau à l’aigre-doux 

 

kielbasa tatrzanska (saucisses « fripées de Tatras) 

baba (sorte de brioche) 

 


