BACCALAUREAT PROFESSIONNEL
SECTIONS EUROPEENNES

’ SESSION 2009
METIERS DE I’HOTELLERIE
Option : Organisation et Production culinaire

Epreuve orale spécifique de langue vivante : ANGLAIS

Partie A — 10 minutes
(a partir du sujet ci-dessous)

Partie B — 10 minutes
(fravaux, activités effectués dans I’année terminale, dans la discipline non linguistique et

ouverture européenne)

Préparation : 20 minutes Durée de ’épreuve : 20 minutes

SUJET N°1

SITUATION :

You work in the “Highland Castle Hotel” in Inverness, Scotland. A marriage with 250 guests is
planned for Sunday. You’re going to prepare Scottish salmon.

YOUR TASK :

Explain your apprentice how to store salmon.

What are the different ways of preparing and serving salmon ?
Which one would you choose for the wedding ?

Explain the recipe and suggest a garnish.
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